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WISSEN, WIE'S GEHT!
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Winterliche Waffeln

Waffeln sind ein Klassiker der Weihnachtszeit.

Wie ihr sie ganz schnell Zuhause nachmachen
kénnt, erklaren wir in unserem Rezept weiter
unten.

Damit sie besonders weihnachtlich werden, kdnnt
ihr zum Beispiel Spekulatiusgewtrz oder
gemalenen Zimt, gemahlenen Kardamom und
gemahlene Nelken hinzugeben.

Die Waffeln schmecken aber natirlich auch ohne
zusatzliche Gewdrze.

Viel SpaR beim Nachbacken und Naschen! #&

Zutaten

« 250 g Mehl

¥% Packchen Backpulver

1 Packchen Vanillezucker
70 g Zucker

130 g Butter

« 2 Eier

« 250 ml Milch

« Ol furs Backen

Nach Geschmack:
« Spekulatiusgewirz

oder

« 1Tl Zimt (gemahlen),
« % Tl Nelken (gemahlen),
« 1 MS Kardamom (gemahlen)
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Schritt 1:

Butter frihzeitig aus dem Kuhlschrank
holen, damit sie weich ist.

Eier aufschlagen.

Butter und Zucker abwiegen.

Eier, Vanillezucker, weiche Butter und
Zucker miteinander vermischen.

Je nach Geschmack Gewdrze hinzugeben
oder weglassen.

Schritt 2:

Mehl abwiegen und mit dem Backpulver
in einer eigenen Schussel mischen.
Danach zu den anderen Zutaten geben
und verrahren.

Milch abmessen und ebenfalls
unterrihren.

Schritt 3:

Waffeleisen vorheizen.
AnschlieRend Waffeln mit etwas Ol
ausbacken.

Tipp:

Je nach Waffeleisen benétigt inr mehr
Teig. Die Waffeln gehen aber noch im
Waffeleisen auf.

Hier musst ihr die richtige Menge fir euer
Waffeleisen austesten.
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